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ПРОГРАММА ВСТУПИТЕЛЬНОГО ИСПЫТАНИЯ ПО ТОВАРОВЕДЕНИЮ 

на первый курс Кировской ГМА
Вступительное испытание по товароведению в устной форме проводится для лиц, поступающих для заочного обучения по сокращенной программе подготовки специалиста по специальности 080401.65 «Товароведение и экспертиза товаров (в сфере производства и обращения сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров), имеющих среднее профессиональное образование соответствующего профиля,  на основе имеющихся знаний, умений и навыков, полученных на предшествующем этапе обучения.
Программа вступительного испытания по товароведению на первый курс Кировской ГМА разработана на основе федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по специальности 0612 «Товароведение (по группам однородных товаров)», утвержденного Министерством образования РФ от 20.02.2002 № 062-Б. 

Требования к абитуриентам, предъявляемые  

на вступительном испытании по товароведению

На  собеседовании по товароведению поступающий должен показать:
· знание основ товароведения и товарной экспертизы; состояние и перспективы развития рынка продовольственных товаров; химический состав и свойства продукции и продовольственных товаров, их пищевую ценность; особенности оценки качества и правила сертификации, идентификации, упаковки и маркировки; условия и сроки хранения, транспортирования; процессы, происходящие при хранении, виды потерь, причины их возникновения, порядок списания; товароведную характеристику ассортимента групп продовольственных товаров;

· умение распознавать отдельные виды и наименования товаров, входящих в групповой ассортимент, определять пищевую ценность,  применять правила сертификации и идентификации, обеспечивать сохраняемость товаров, рассчитывать потери, разрабатывать мероприятия по их сокращению, расшифровывать маркировку, подбирать необходимую упаковку; характеризовать во взаимосвязи с его компоненты: тему, замысел автора, основных героев, особенности композиции и сюжета, значение важнейших эпизодов, сцен в их взаимосвязи, роль портрета, пейзажа, род и жанр произведения, особенности авторской речи и речи действующих лиц.
· владение навыками: работы с нормативно-технической документацией, сопроводительными документами.

Содержание программы вступительного испытания по товароведению
Раздел 1. Предмет и задачи товароведения. 

Товароведение: цель, задачи, принципы. Этапы развития товароведения как научной дисциплины. Межпредметные связи товароведения с другими дисциплинами товароведческого цикла. 

Общая классификация продовольственных товаров. Факторы, формирующие качество продовольственных товаров. Факторы, сохраняющие качество продовольственных товаров.

Раздел 2. Химический состав продуктов питания  
Вода. Характеристика свободной и связанной воды. 

Минеральные вещества. Макроэлементы: кальций, калий, фосфор, магний, натрий, хлор, железо и микроэлементы: марганец, цинк, медь, бор, молибден, кобальт, никель, йод, фтор, селен, кремний. 

Углеводы. Моносахариды: глюкоза, фруктоза, галактоза; полисахариды: сахароза, мальтоза, лактоза, крахмал. 

Липиды. Простые (жиры, воск), сложные (фосфолипиды, липопротеиды), циклические (стероиды).

Белки. Протеины, протеиды. Сывороточные белки. Иммуноглобулины. 

Ферменты (оксиредуктазы, гидролазы, лиазы). Значение в производстве товаров и при их хранении.

Витамины. Водорастворимые (С, тиамин, рибофлавин, никотиновая кислота) и жирорастворимые (А, Д). Значение витаминов для организма человека. 

Пищевая ценность продовольственных товаров. Энергетическая, биологическая, физиологическая ценность. Усвояемость пищевых продуктов.

Раздел 3. Методы определения качества продовольственных товаров. Классификация методов товароведения. Органолептические методы анализа. Лабораторные методы анализа: физические, химические, физико-химические, биологические, микробиологические. Товароведно-технологические методы. Правила отбора проб продовольственных товаров. Основные понятия: средняя проба, партия, единичный товар. Стандартизация продовольственных товаров. Нормативные документы, используемые для оценки качества товаров. Стандарты: государственные, отраслевые, межгосударственные.

Раздел 4. Основы хранения продовольственных товаров. Условия, режимы хранения однородных групп продовольственных товаров. Температурные режимы хранения. Относительная влажность воздуха. Состав воздуха. Воздухообмен. Освещенность. Способы хранения однородных групп продовольственных товаров. Размещение товаров. Правило товарного соседства. Правила транспортирования однородных групп продовольственных товаров. Упаковка товаров. Новые виды упаковки. Консервирование пищевых продуктов. Методы консервирования. Физические методы консервирования.  Консервирование низкими и высокими температурами, лучистой энергией, механическая стерилизация. Физико-химические методы консервирования. Сушка. Соление. Консервирование сахаром. Химические и биохимические методы консервирования. Консервирование этиловым спиртом, кислотами. Естественная убыль продовольственных товаров. Причины возникновения. Меры предупреждения.

Раздел 5. Зерномучные товары. Состояние рынка зерна и продуктов его переработки.

Зерно. Строение зерна,  химический состав. 

Крупа. Пищевая ценность крупы, химический состав. Ассортимент крупы. Товароведная характеристика ассортимента.

 Мука. Пищевая ценность, химический состав. Виды и типы помолов зерна. Ассортимент муки. Товароведная характеристика ассортимента. Показатели качества муки. Хлебобулочные изделия. Пищевая ценность. Классификация и ассортимент хлебобулочных изделий. 

Бараночные изделия. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента.

Макаронные изделия. Пищевая ценность. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента.

Раздел 6. Плодоовощные товары. Состояние рынка плодоовощных товаров. Химический состав и физические  свойства плодов и овощей. Свежие овощи. Клубнеплоды, корнеплоды, капустные овощи, луковые и салатно- шпинатные овощи, тыквенные овощи, томатные и пряные овощи, семечковые плоды, косточковые плоды, ягоды, орехоплодные. Классификация. Товароведная характеристика представителей. Упаковка, маркировка, транспортирование, хранение. Субтропические и тропические плоды. Товароведная характеристика представителей.

Раздел 7. Вкусовые товары. Состояние рынка  и бщая классификация вкусовых товаров. 

Чай. Пищевая ценность. Химический состав.  Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

 Кофе. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение. Пряности и вкусовые приправы. Характеристика ассортимента. Назначение. Упаковка, маркировка, хранение.

 Алкогольные напитки. Сущность спиртового брожения. Общая классификация алкогольных напитков. Упаковка, маркировка, хранение.

 Спирт и водка, ликероводочные изделия, виноградные вина, плодово-ягодные вина. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента.

 Слабоалкогольные и безалкогольные напитки. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Раздел 8. Кондитерские товары. Состояние рынка кондитерских товаров.

Фруктово-ягодные кондитерские изделия. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. 

Шоколад и какао-порошок, конфеты. Пищевая ценность, химический состав. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента.   

Мучные кондитерские изделия. Печенье, пряники, вафли, пирожные, торты. Классификация.  Товароведная характеристика. Упаковка, маркировка, хранение.

 Восточные сладости.  Классификация.  Характеристика.

Раздел 9. Пищевые жиры. Состояние рынка пищевых жиров. Химический состав и классификация пищевых жиров. 

Растительные масла. Технология получения, этапы очистки. Виды растительных масел. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Животные топленые жиры. Сырье. Технологии производства. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Маргарин. Сырье. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Маргариновая продукция.  Товароведная характеристика ассортимента.

Спреды. Классификация. Сырье для производства. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Раздел 10. Молоко и молочные товары. Состояние рынка молока и цельномолочной продукции.

Молоко и молочные товары. Общая классификация группы. Пищевая ценность и химический состав молока. Молоко питьевое: этапы производства, классификация, товароведная характеристика ассортимента, упаковка, маркировка, хранение. Сливки: классификация, товароведная характеристика ассортимента, упаковка, маркировка, хранение. Молочные консервы: классификация, товароведная характеристика ассортимента, упаковка, маркировка, хранение. Мороженое: классификация, товароведная характеристика ассортимента, упаковка, маркировка, хранение. 

Кисломолочные напитки. Биохимия производства. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Творог, сметана. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Масло коровье. Классификация. Способы производства. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Сыры. Общая классификация. Этапы производства. Сычужные сыры(твердые, полутвердые, мягкие). Классификация. Товароведная характеристика ассортимента.

Рассольные сыры. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента.

Плавленые сыры. Классификация. Сырье для производства. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Раздел 11. Мясо и мясные товары. Состояние рынка мяса и мясных товаров.

Мясо убойных животных. Морфология и химический состав. Классификация и маркировка мяса. Разделка туш для розничной торговли. 

Субпродукты. Классификация. Товароведная характеристика по категориям. 

Мясо птицы. Пищевая ценность, химический состав. Категории упитанности. Маркировка. Упаковка, маркировка, хранение.

Колбасные изделия. Пищевая ценность. Сырье.  Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Мясные копчености. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Мясные консервы. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Мясные полуфабрикаты. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента.

Раздел 12. Яйца и яичные товары. Куриное яйцо. Пищевая ценность, химический состав. Куриное яйцо. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Раздел 13. Рыба и рыбные товары. Классификация промысловых рыб. Анатомическое строение рыбы. Характеристика основных промысловых рыб. Химический состав мяса рыбы. Виды разделки рыбы.  

Живая товарная рыба. Характеристика. Ассортимент. Правила транспортирования и продажи. 

Охлажденная и мороженая рыба. Характеристика. Ассортимент.

Соленая рыба. Способы посола. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Вяленая, сушеная рыба. Способы сушки. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

 Копченая рыба. Способы копчения. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Рыбные консервы. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

 Рыбные пресервы. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

 Икра. Классификация. Товароведная характеристика ассортимента. Упаковка, маркировка, хранение.

Нерыбные морепродукты. Особенности химического состава. Характеристика ассортимента.







